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YAŞ SEBZE VE MEYVE (01.04.2023-16.06.2023) ALIMI 
TEKNİK ŞARTNAMESİ
İşin konusu

MADDE 1 – (1) Ergani Fen Lisesi Müdürlüğünün yaş sebze ve meyve  alımı işi bu Şartnamenin konusunu oluşturmaktadır.

Tanımlar

MADDE 2 – (1) Bu Şartnamenin uygulanmasında, 4734 sayılı Kamu İhale Kanununda ve diğer ihale mevzuatında yer alan tanımların yanında;

a)İdare: Ergani Fen Lisesi Müdürlüğü
b)Yüklenici: Ergani Fen Lisesi Müdürlüğünün yaş sebze ve meyve  alımı işi ihalesini üstlenen ve kendisiyle sözleşme imzalanan gerçek veya tüzel kişiyi/kişileri,

c)Muayene ve Kabul Komisyonu:
Mal Alımları Denetim Muayene ve Kabul İşlemlerine Dair Yönetmeliğin 6 ncı maddesinde tanımlanan ve aynı yönetmeliğin 7. maddesindeki yetkileri kullanmak üzere işlerin muayene ve kabul işlemlerini yapmak üzere İdare tarafından görevlendirilmiş en az 3(üç) kişiden oluşturulan komisyonu ifade eder.

Mal teslimi, denetim, muayene ve kabul işlemleri

MADDE 3- (1) Sipariş fişleri yüklenici firma tarafından iki nüsha (otokopili) olarak 50 sayfalık koçanlar halinde bastırılacak ve İdareye teslim edilecektir. İdarenin ihtiyaç duyduğu mal ve malzemelere ilişkin sipariş fişi İdarenin ilgili birimi tarafından doldurulacak ve 1 (bir) gün önceden bir nüshası imzalı ve kaşeli olarak Yükleniciye bildirilecektir. 

(2) İdarenin ihtiyaç duyduğu  mal ve malzemeler haftada iki defa (İdarece aksi kararlaştırılmadıkça Pazartesi ve Perşembe günleri) teslim edilecektir. Talep edilen bütün ürünler mesai saatleri içerisinde teslim edilecektir. Acil ve öngörülemeyen istisnai durumlarda idarenin talep etmesi halinde yüklenici bu talebi gün içerisinde en geç saat 14.00’e kadar karşılamak zorundadır. 

(3) Yüklenici, hizmetin aksamadan yürütülebilmesi amacıyla siparişlerle ilgili irtibat kurmak üzere sürekli görüşülebilecek sabit işyeri telefonu ve yüklenicinin tayin edeceği bir işyeri çalışanı belirlemeli ve bu bilgileri İdareye yazılı olarak sunmalıdır.

(4) İdarenin gerekli gördüğü durumlarda ürünler muayene için ilgili laboratuvara gönderilecektir. Gönderim ve analiz ücreti Yüklenici tarafından karşılanacaktır. Analiz sonuçlarında mal veya malzemenin şartnamede belirtilen esaslara uygun olmadığının belirlenmesi durumunda parti reddedilecek ve varsa sözleşmede belirtilen cezai şart uygulanacaktır.

(5) Satın alınacak ürünlerin taşınması ve depolanması Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliğine uygun olacaktır.

(6) Yüklenici tarafından sağlanan malzemelerin ambalaj, etiketleme ve işaretleme gibi özellikleri Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği’ne uygun olmak zorundadır. Kullanılan ambalajlar ürünü temiz tutmalı, kirlilik ve diğer kontaminantların gıdaya bulaşmasına engel olacak ve ürünün taşınma sırasında ürünü koruyacak şekilde olacaktır. 

(7) Bu şartnamede yazılı olmayan hususlar için Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği hükümleri ile ilgili TSE/TSEK standartları uygulanacaktır.

(8) Yukarıda belirtilen hususlara uygun olarak her hafta teslim edilen mal ve malzemeler Mal Alımları Denetim Muayene ve Kabul İşlemlerine Dair Yönetmeliğe göre oluşturulacak Muayene ve Kabul Komisyonu tarafından kontrol edilerek kısmi kabul işlemi gerçekleştirilecektir.

Ödemeye ilişkin hususlar

MADDE 4 – (1) Haftalık olarak teslim edilen ve kısmi kabulü yapılan malzemelere ilişkin hakediş ödemeleri en az 45 en çok 60 günde bir (yeterli ödeneğin olması halinde)  defa yüklenicinin talebi üzerine yapılacaktır.

(2) Ödeme tarihine kadar yapılan mal ve malzeme teslimleri üzerinden Muayene ve Kabul Komisyonu tarafından yapılan kısmi kabul raporları ödemeye esas belgelere eklenecektir.

İhaleye ait teknik hususlar

MADDE 5 – (1) Teslim edilecek malzemeler birinci sınıf malzeme olacaktır. Bu ihale kapsamında mal ve malzemelere ilişkin teknik özellikler aşağıda ayrıntılı olarak belirtilmiştir.

(2) Teknik özellikleri belirtilen madde ve malzemelere aynen uyulacaktır. Teknik özellikleri belirtilmeyen malzemeler ise ilgili mevzuatı gereğince Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığından, Sağlık Bakanlığından, Belediyelerden veya Valiliklerden onay alınan işletmelerde üretilmiş, TSE Standartlarına uygun, piyasada satılan en iyi kalitedeki ürünlerden olmalı ve Türk Gıda Kodeksi Etiketleme Yönetmeliği hükümleri doğrultusunda üzerinde; üretici bilgileri, üretim-son tüketim tarihi ile parti-seri numarası bulunmalıdır.
1 - DOMATES

1- Piyasada mevsimine göre satılan olgun kızarmış domateslerden olacaktır. Ezik, çürük, küflü, çamurlu, ıslatılmış, ekşimiş olmayacaktır. 

2- Domateslerin en küçüğü 50 gramdan aşağı olmayacaktır.

3- Mevsim icabı tamamen kızarıp olgunlaşmamış domates miktarı %5’e kadar aynen alınır.

4- Nakliyeden mütevellit patlak ve ezikler (çürük,küflü, bozuk olmamak şartıyla)% 3’e kadar aynen alınır.

5- İlk ve son turfanda mevsimlerinde tamamen kızarmamış domates miktarı %10’u geçmeyecektir.

6- Domatesler temiz, sağlam sandık veya küfeler içinde getirilecektir.

2 - PATLICAN 

1- Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins, taze, körpe ve tabii rengini almış kemer patlıcanlardan olacaktır.

2- Çürük, ezik, pörsük, kartlaşmış (Yani çekirdekleri beyazlığını ve yumuşaklığını kaybetmiş, çekirdeklerin rengi sararmış ve sertleşmiş ) kırağı çalmış, ham, acı, gün vurmuş olmayacaktır.

3- Patlıcanlar orta büyüklükte olacak ve küçük olmayacaktır.

4- Yeşil renkli patlıcanlar alınmayacaktır.

5- Patlıcanlar en aşağı 150 gr. olacaktır.

3 - YEŞİL BİBER      Taze olup, çürük, ezik, pörsük olmayacak, orta boyda dolmalık olarak sivri biber lüzumuna göre alınacaktır. Mevsiminde kırmızı süs biber alınabilir.
4 - SALATALIK 
1- Salatalıklar taze ve körpe olacaktır. Tohuma kaçmış sararmış buruşmuş gevşek çamurlu topraklı çürük, ezik, ve Basralı olmayacaktır. 

2- Boyu 20 cm.den kutru 4 cm.den aşağı olmayacaktır.

3- Çekirdekleri sertleşmiş olmayacaktır.
5 - PATATES
1-Son sene mahsulü  ve piyasanın iyi cins sarı patateslerinden olacaktır.

2-Ezik, çürük haşere yenikli, kesik, buruşuk, yumuşak, pörsük, donmuş, tagayyür etmiş, çamurlu, topraklı ıslak, filizlenmiş, hastalıklı veya filizi kırılmış olmayacaktır.

3- Pişirildiğinde dağılmayan sarı cins patateslerinden olacaktır.

4-Çapa yaralı patatesler %2’yi geçmeyecektir..

5- Kusurlular hariç normal ve iyi vasıflı patatesler alınacak numunenin gramaj analizinde;

Patateslerin %50 si 80 gramdan %30 u 50 gramdan ve mütebaki %20 si 40 gramdan aşağı olmayacaktır.

6 - KURU SOĞAN

1- Son sene mahsulü ve piyasanın iyi cins soğanlarından olacak.

2- Ezik, çürük, kesik, bozuk, yumuşamış, pörsük, donmuş, tagayyür etmiş, çamurlu, topraklı ve ıslak olmayacaktır.

3- Soğanlar sapsız olacaktır.

4- İçleri boşalmamış olmak şartıyla filizlenmiş veya filizi kırılmış soğan miktarı %2 yi geçmeyecektir.

5- Kusurlular hariç normal ve iyi vasıftaki soğanlardan alınacak numunenin gramaj analizinde;

Soğanların %50 si 60 gramdan %30 u 40 gramdan ve mütebaki %20 si 30 gramdan aşağı olmayacaktır.

6- Çuvallar içerisinde soğan kabukları olmayacaktır. Olduğu takdirde müteahhit tarafından ayıklanacaktır. Devamlı alınır.

7 - ISPANAK :

1- Piyasada mevcut iyi cins ıspanaklardan, taze, yaprakları diri, renkleri yeşil olacaktır. Sararmış, neşvünema bulmamış, cılız, soğuktan donmuş çürük, yanık, yatık, kızışmış, kartlaşmış, tohuma kaçmış, ıslatılmış olmayacak.

2- Ispanaklar arasında ot ve yabancı yapraklar bulunmayacaktır.

3- Ispanakların kökündeki yenmeyen püskül kısımları kesilmiş olacaktır.

4- Heyeti umum iyesi itibariyle iyi evsaftaki ıspanaklar arasında tesadüf olunacak sararmış, pörsümüş, yeşermemiş durumda olanlar %5’e kadar alınır.

5- Ispanaklar demet veya döküm halinde getirilecek, ancak döküm halinde getirilecek ıspanaklar vasat büyüklükte olacak, çok küçük olmayacaktır.

8 - HAVUÇ :

1- Piyasada satılan iyi cins ve taze havuçlardan olacaktır.

2- Ezik, çürük, donmuş, pörsümüş, parçalanmış, kurtlu, kurt yenikli, kararmış buruşmuş kartlaşmış, bayat, ıslak, çamurlu ve topraklı olmayacaktır.

3- Yenmeyecek sap, kök ve yapraklarından tamamen ayrılmış olacaktır.

4- Kırık havuçlar %3’e kadar alınır.

5- Havuçların en kalın yerinin kutru 2 cm. den az ve 5 cm’den fazla olmayacaktır. Bir cm.lik tolerans %5’e kadar kabul edilir. Devamlı.

9 - KARALAHANA:
       1-Tohuma kaçmış, kurtlanmış, dağılmış yaprak halinde, çamurlu, çürüklük, donmuş,     haşere yeniklik olmayacaktır.

       2-Taze, göbeğini tam sarmış lahanalardan olacaktır.

      3-Her bir lahananın ağırlığı tartıldığında 250 gr dan aşağı olmayacaktır.

10 - LİMON:

1- Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins kemale ermiş sulu limonlardan olacaktır.

2- Yeşil, ezik, çürük, kurumuş, donmuş, don çalığı, çok yumuşak, tagayyür etmiş tabii özelliklerini kaybetmiş kalın kabuklu olanlar alınmayacaktır.(devamlı olarak)

3- Beher limon 50 gr.dan aşağı gelmeyecektir.

11 - YEŞİL SOĞAN
1- Taze soğanlar dış etkenlerden zarar görmemiş, taze, körpe görünüşlü, solmamış, sağlam ve temiz olmalıdır.

2- Taze soğanlar üzerinde kimyasal gübre ve ilaç artıkları, aşırı nem, yabancı tat ve koku bulunmamalıdır

12 - TAZE KABAK :
1-Piyasada satılan iyi cins taze körpe kabaklardan olacaktır.

2-Çürük, buruşmuş, sararmış, pörsümüş, kartlaşmış, tohuma kaçmış, ezik, bozuk, ıslak ve çamurlu olmayacaktır.

3-Dolmalık kabaklar dolmalık niteliğinde olacaktır.

13 - KİVİ :

1- Kivi meyveleri, bütün, temiz, sağlam ve olgunlaşmış olmalı, meyvenin dış kabuğu parlak kahverengi, iç meyve eti ise parlak yeşil, meyve sapı koparılmış, meyveler buruşmamış ve sulanmamış olmalıdır. 

2. Üzerlerinde gözle görülebilir yabancı madde, ilaç artıkları ile böcek kalıntıları bulunmamalıdır.
14 - ELMA:

1- Piyasada mevcut en iyi cins elmalardan olacaktır.

2- Teslim edilecek elmalar ayrı cins ve kalite olmayıp, aynı kalitede olacaktır.

3- Elmalar koyu pembe, kırmızı ve kısmen sarımtırak renkli olacaktır.

4- Kemale ermemiş, yeşil, ekşi ağzı buruşturucu, ezik, çürük, bozulmuş buruşmuş, kurtlu, kurt yenikli, küflü, küf kokulu olmayacaktır.

5- Üzerleri kirli, tozlu, topraklı, çamurlu olmayıp temiz olacaktır.

6- Tanelerinin ağırlığı 130-170 gr.dan aşağı olmayacaktır.

7- Elmalar temiz sandık veya sepetler içinde teslim edilecektir.

15 - ÇİLEK :

1- Meyveleri, bütün, temiz, sağlam ve olgunlaşmış olmalı

2- Meyvenin dış görünümü ezik ve yeşil  olmalıdır. 

2. Üzerlerinde gözle görülebilir yabancı madde, ilaç artıkları ile böcek kalıntıları bulunmamalıdır.
16 - MUZ :
1. Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins olgunlaşmış yerli muz olacak, ham ve sert olmayacaktır.

2. Çürük, donmuş, kalın kabuklu olmayacaktır.

3. Her birinin ağırlığı 150-200 g. olacaktır.

17 - MAYDANOZ :  

Etkilerden zarar görmemiş, taze ve körpe görünüşlü, solmamış, temiz, sağlam, iyi gelişmiş, bileşik yaprağın bütün yaprakçıkları tam çeşidine özgü renkte olacaktır. Sararmış, donmuş, çamurlu, topraklı, parazit ve hastalıklarla soğuktan ve fiziksel etkenlerden oluşan zararlar bulunmayacaktır. 100’er gramlık demetler halinde olacak, demetler içinde yabancı otlar bulunmayacak, demetlerin hepsi aynı cins maydanoz içerecektir. Demetler arası ağırlık farkı l0 gramı geçmeyecektir. Piyasada satılan iyi cins maldan (l.sınıf) olacaktır. Üzerinde yabancı tat ve koku, anormal ıslaklık ve yabancı madde bulunmayacaktır.

18 - MARUL :

1- Marullar körpe ve taze olacaktır.

2- Acı ve tohuma kaçmış kararmış pörsümüş ve sararmış kurt yenikli yapraklı olmayacaktır.

3- Kökleri kesilmiş ve göbek kısmı kapalı olacaktır.

4- Islak çamurlu olmayacaktır.

5- Her bir marulun ağırlığı 500 gr.dan aşağı olmayacaktır. Daha aşağı olduğu takdirde %3’e kadar ve son turfanda zamanında 300 gr.dan aşağı olmamak şartıyla %10’a kadar kabul edilir.(ilk turfanda da aynı )
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