DİYARBAKIR HAFIZ İMAM HATİP ORTAOKULU MÜDÜRLÜĞÜ
KIRMIZI VE BEYAZ ET ALIMI İHALESİ

TEKNİK ŞARTNAME
      

MADDE – 1: Okulumuz pansiyonlarının ihtiyacı olan Gıda Evsaf Şartnamesindeki yiyecek maddelerinin Gıda Maddeleri Tüzüğüne ve Türk Standartlarına uygun olması şarttır.

MADDE – 2: Alımı yapılacak ürünler ve özellikleri:  

DANA KUŞBAŞI

1- Etlerin kabulü, etler kesilip yüzüldükten sonra ve normal şartlarda en az 6 saat bekletildikten sonra veya soğuk hava deposunda en az 24 saat dinlendirildikten sonra etler soğukluğunu muhafaza ederek soğuk hava tertibatlı araçlarla kuruma ulaştırılacaktır. Et iç ısısı 10 C nin üzerinde olmayacaktır 
2- Gıda maddeleri mevzuatının 138. maddesine uygun kesilmiş ve damgalanmış olacaktır. 
3- Dondurulmuş et alınmayacaktır. 
4- Sakatatlar, iç yağlar ve diz kapağından aşağı kısımlar et yerine alınmayacaktır. 
5- Gövdenin dış kısımları kısmen bir yağ tabası ile örtülü olacaktır.
6- Tartı kesimden hemen sonra yapılmış ise %6 fire düşülecektir. 
7- Etler kan, pislik (dışkı, sindirim organı muhteviyatı vb.), toprak, çamur ve yabancı maddelerle kirlenmiş olmayacaktır. 
8-Etlerde, et ve yağ renginde değişme, yeşilimtrak, mavi, kahverengi, siyah renk oluşumu lekeleri, renkte matlaşma (donuklaşma) et yüzeyinde yapışkan sümüksü ifrazat oluşumu görülmeyecektir. 
9- Menşei itibariyle ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir. 
10-Etler tekniğe göre taze olarak verilecektir. 
11-Etler yumuşamış, nemli, küflü, ekşimiş, kokulu, yapışkan, parlak, kırmızı kahveremsi olmayacaktır. 

DANA KIYMA 

1-Dana kıyma orta yağlı (yağ oranı < %10) ve 3.5mm lik aynadan çekilmiş olacaktır. 
2-Dana kemiksiz ön çeyrekten elde edilmiş olacaktır. 
3- Dana kemiksiz ön çeyrek; Ön kol, sırt, boyun ve kaburgadan oluşan kemikli kısımdır. Antrkot bölümü dahil edilecektir. 
4-Karın boşluğuna ait pençeta diye tabir edilen et kısmı ile radius kemiğini saran incik etleri dahil edilmeyecektir. 
5- Taze, olgunlaşmasını tamamlamış ve pH 5,6–6,2 olacaktır. Etler erkek danadan elde edilmiş olacaktır. 
6- Ürünler 2-5kg lık MAP (Modiyife Atmosfer Paketleme) paketlerde olacaktır.







TAVUK ETİ (TAVUK BUT, KALÇALI BUT, GÖĞÜS,TAVUK PİRZOLA)

1- [bookmark: _GoBack]Tavuklar göğüs, but, kalçalı but ve tavuk pirzola olarak alınacaktır.(1. Sınıf Tavuk ) 
2- Tavuk etleri teker teker olmak üzere, içindeki malın dışarıdan görülmesini engellemeyecek nitelikte polietilen ve benzeri malzemeden yapılmış ambalajlar içerisinde kasalara konmuş şekilde teslim edilecektir.
3- Kasalardaki tavukların içlerinde su olmayacaktır.
4- Parça tavukların üzerinde tüy, leke, toz, toprak, çamur, vb. yabancı madde bulunmayacaktır.
5 - Tavuk etleri ambalajı üzerine veya ambalajlar içine konulacak etiketlerde veya firmanın getireceği raporda aşağıdaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak şekilde okunaklı yazılmalıdır.
- Kesim tarihi,
- Teslim tarihi,
- Veteriner hekim onayı,
- Teslim eden firma adı ve kaşesi,
- Üretim ve son tüketim tarihi,
6- Tavuk etleri, görülerek ve koklanarak muayene edilir.
7- Soğuk hava zincirini devam ettirecek kapalı araçlarla teslimat yapılacaktır.
8- Teslimde firmayı temsilen bir kişi bulunacaktır.
9- Gerekli görüldüğünde tavuk etleri idarenin belirleyeceği yer ve zamanda giderleri firmaca karşılanmak üzere analize tabi tutulur.

MADDE – 3: MUHTELİF GIDA MALZEMESİ İÇİN UYULACAK HUSUSLAR VE TEKNİK ÖZELLİKLER
1-    Ürünler Gıda kodeksine uygun olmalıdır. 
2-   Paketlerden örnekleme yöntemiyle numuneler seçilerek evsaf ve ağırlık kontrolleri yapıldıktan sonra gramajlar net ağırlık üzerinden teslimatı yapılacaktır. Muhtelif gıda malzemeleri ve kahvaltılık malzeme paketi teknik şartnamede belirtilen özelliklerde olacaktır;
a. Muhtelif Gıda Malzemelerini, yüklenici depo ve imalathanelerinden, dağıtım depolarına taşınması ve boşaltılması ile bu depolarda istiflenmesi için gerekli araç-gereç ve ekipmanı, depolardan dağıtım araçlarına yüklenmesi işi, yükleniciye aittir.

b. Yüklenici firma, her ürüne ait üretici firmanın üretmiş ürünlere ait Tarım ve Köy işleri Bakanlığından alınmış Gıda sicil ve Gıda Üretim Sertifikalarını Muayene Kabul Komisyonuna ibraz etmekle yükümlüdürler.

c. Yüklenici, idarece ihtiyaç duyulması halinde muhtelif gıda maddelerinin depolar arası naklini herhangi bir ücret talep etmeden yapmak zorundadır.

d. Paketler taşıma ve dağıtım esnasında zarar görmeyecek şekilde (patlama, yırtılma ve vb.) dayanıklı malzemeden hazırlanacaktır.

e. Gıda üretim izin tarihi ve sayısı tüm ürünlerin ambalajları üzerinde yazılı olacak.

f. Açık ambalajlar kabul edilmeyecektir.

g. Muhtelif gıda malzemesi kolisi ve kahvaltılık malzeme paketinden 1’er adet idareye, her parti malın tesliminde verilecek.

h. Paketlerin içine ve dışına malzemelerin listesi yazılacaktır.

i. Karton kutular iki çemberli olacaktır.

j. Paketleme yapan personeller önlüklü, ağızlarında maske, ellerinde eldivenli olarak çalıştırılacaktır.
MADDE – 4: DEPOLAMA VE MUHAFAZA

a. Depoda malzemelerin istiflenmesinde palet kullanılacak, malzemenin üst üste istiflenmesinden alttaki malzemenin depoda zarar görmemesi için yüklenici gerekli önlemleri alacaktır.
b. Yüklenici her türlü haşere ve kemirgenlere karşı gereken tedbirleri alacaktır.
MADDE – 5: KONTROL DENETİM VE MUAYENE:
a. İdare tarafından oluşturulacak Muayene ve Teslim Alma Komisyonu, yüklenicinin koli yapma (ambalajlama) işini gerçekleştirdiği yerde kontrol ve denetimi yapabilecektir.
b. Muayene ve Teslim Alma Komisyonu, muayene yapma işini gerçekleştirecektir. 
c. Gıda Malzemelerinin idareye teslimiyle birlikte, bu malzemelerin muayene ve kabul işlemleri Muayene ve kabul komisyonunca yapılacaktır. Muayene ve kabul komisyonu alacağı numuneleri gerek görürse analize gönderebilir. 
d. İdare ürünlerin laboratuvar muayenelerini tercih ettiği bir laboratuvarda, her türlü giderleri YÜKLENİCİ firma tarafından karşılanmak üzere yaptırabilir.
e. Malzemelerin itiraz muayenesinde, hakem laboratuvar olarak Diyarbakır İl Hıfzıssıhha Laboratuvarıdır. Hakem laboratuvarların ücreti yüklenici tarafından karşılanacaktır. Malzemeler, istenilen nitelik ve özellikte hazırlanmadığı takdirde kabul edilmeyecektir
MADDE – 6: TESLİM ALMA/TESLİM ETME
Yüklenici tarafından, idarenin istediği miktarda ve istediği sürede ürün teslimi yapılacaktır. 
MADDE – 7: ÖZEL ŞARTLAR
a. Dağıtım sırasında koli veya paketlerde şartnameye ve numuneye uygun olmayan malzeme çıkması halinde yüklenici, malzemeleri şartnameye uygun olarak değiştirecektir.
b. Ambalaj ve paketleme, depolama, güvenlik sigortasının, malzemeyi depoya istifleme ve dağıtma, çıkartma işi için ayrıca ücret ödenmeyecektir.
c. Pansiyonlara getirilecek olan Kuru Gıdaların numuneleri malzeme teslimatından önce getirilecek.  Muayene ve Teslim Alma Komisyonunun uygun gördüğü ürünler kabul edilecek, uygun görülmeyen ürünler idarenin isteği doğrultusunda değiştirilecek.

d. Kuru Gıdalar okula Kapalı Oto veya Kamyonet içerisinde getirilecektir.

e. Depoya gıda maddeleri getirilmeden önce ihtiyaç bulunduğu takdirde palet getirilecektir.

f. Okula idare tarafından tam olarak şartnameye uygun getirilen malzemeler teslim alındıktan sonra fatura kesiminden 15 gün içerisinde ödeme yapılacaktır.
g. Bu şartname ve Sözleşme eklerinde bulunan tüm şartlara yüklenici firma riayet edecektir. Söz konusu şartlar yerine getirilmediği tespit edildiğinde ilgili kanuni hükümleri uygulanacaktır.
h. İş bu şartname bu madde dâhil yedi(7) maddeden ibarettir.  

TEKLİF VERECEK KİŞİ/FİRMALARDAN İSTENEN BELGELER VE AÇIKLAMALAR
	1- Birim Fiyat Teklif Cetvelindeki kısma teklif verilmek zorundadır.
2- Teklif zarfı üzerine isteklinin adı, soyadı veya ticaret unvanı, tebligata esas açık adresi, teklifin hangi işe ait olduğu ve ihaleyi yapan idarenin açık adresi yazılır. Zarfın yapıştırılan yeri istekli tarafından imzalanarak, mühürlenir veya kaşelenir.
3- Teklifler ihale dokümanında belirtilen ihale saatine kadar  idareye(tekliflerin sunulacağı yere) teslim edilir. Bu saatten sonra verilen teklifler kabul edilemez ve açılmadan istekliye iade edilir. Bu durum bir tutanakla tespit edilir.
4- Teklifler okul idaresine elden verilecektir. Posta veya telefondan gelen teklifler değerlendirmeye alınmayacaktır.
5- Fiyatlar KDV hariç yazılacaktır.
6-Tekliflerinizde silinti kazıntı olmayacak. Firma kaşesi okunaklı olacaktır.
7-Ürünler teknik şartnameye uygun olacaktır.
8-Teslimat sırasında malzemelerin nakliyesi ve montajı yükleniciye ait olacaktır.
9-İstenilen ürünler iş başladıktan itibaren idarenin isteği ölçüsünde teslim edilecektir.
10-Alımlar okul idaresinin belirlediği gün ve saatlerde yapılacaktır. 
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